
Ouvert midi & soir du Vendredi midi au Mardi midi 
Terrasse à partir de 17h tout l’été

       

GALETTES / CRÊPES / GLACES

CIDRE ARTISANAL 
FERME DU PRESSOIR - Sonia & Rémy Viel 
Doux / Brut (Médaille d'or 2025)
Bolée (20 cl)  2,50 €
Bouteille (75 cl)  9 €

 

BIÈRE ARTISANALE BIO 
Bière pression de Montmorillon
Demi (25 cl)  3,50 €
Pinte (50 cl)  6,80 €
Supplément Picon ou sirop  0,80 €
 
Bière en bouteille de Montmorillon
IPA / Ambrée / Brune / Blanche (33cl) 4,80 € 
Bière sans alcool (25 cl) 2,80 €

 

VIN
LE TEMPS DES SAGES 

Vin au verre (14 cl) 3,80 €

ROUGE  -  "La Féliciane" 2021  22 €
AOP Luberon (75 cl)  
BLANC  -  "Ultime Secret" 2022 22 €
IGP Méditerranée (75 cl)
ROSÉ  -  "Sous l’Ormeau" 2024 19 €
IGP Méditerranée (75 cl) 

 

 
 
 

BOISSONS

GLACES ARTISANALES 

SORBETS

Fraise / Citron / Mangue / Fruits de la passion / Cassis /
Framboise / Pêche de vigne / Orange sanguine 

CRÈMES GLAÇÉES

Vanille / Chocolat / Café / Nougat / Pistache / Rhum-raisin /
Coco-banane aux éclats de caramel beurre salé / 
Amaréna & coulis de griottine / Pomme caramélisée au cidre /  
Noix de coco  

1 Boule : 2 €  /  2 Boules : 3,5 €  /  3 Boules : 5 €

COCKTAIL DU MOMENT(15 cl) 7,50 € 

BOISSONS NON ALCOOLISÉES

JUS DE POMME ARTISANAL  
FERME DU PRESSOIR - Sonia & Rémy Viel  
Verre  (14 cl) 2 €
Bouteille (25 cl)  3 €
Bouteille (75 cl)   7 € 
 

SOFT 
Perrier  2,50 €
Schwepps agrume  2,50 €
Coca cola  2,50 €
Orangina  2,50 €
Ice tea  2,50 €
Limonade  (25 cl) 2,50 €

 
BOISSONS CHAUDES
Expresso 1,50 €
Thé 2 €
Infusion 2 €
Chocolat chaud 3 €
 

EAU 
Minérale Evian (1 L) 4,50 €
Pétillante Badoit (1 L) 4,50 €

4 €
7 €

SORBETS

Fraise / Citron / Mangue / Fruits de la passion / Cassis /
Framboise / Pêche de vigne / Orange sanguine / Poire

CRÈMES GLAÇÉES

Vanille / Chocolat / Café / Nougat / Pistache / 
Rhum-raisin / Banane aux éclats de caramel beurre salé 
/ Amaréna & coulis de griottine / Noix de coco

1 Boule : 2 € / 2 Boules : 4 € / 3 Boules : 6 €

BOISSONS
CIDRE ARTISANAL
FERME DU PRESSOIR - Sonia & Rémy Viel

Doux / BrutDoux / Brut (Médaille d’or 2025)

Bolée (20 cl)...........................................2,50 €

Bouteille (75 cl).......................................9,00 €

BIÈRE ARTISANALE BIO
Bière pression de MontmorillonBière pression de Montmorillon

Demi (25 cl)............................................4,00 €

Pinte (50 cl)............................................7,00 €

Supplément Picon ou sirop......................0,80 €

Bière en bouteille de MontmorillonBière en bouteille de Montmorillon

IPA / Ambrée / Brune / Blanche (33cl)...4,80 €

Bière sans alcool (25 cl)..........................2,80 €

VIN
LE TEMPS DES SAGES

Vin au verre Vin au verre (14 cl)..................................3,80 €

ROUGE - «La FélicianeLa Féliciane» 2021................22,00 €
AOP Luberon (75 cl)

BLANC - «Ultime SecretUltime Secret» 2022.............22,00 €
IGP Méditerranée (75 cl)

ROSÉ - «Sous l’OrmeauSous l’Ormeau» 2024.............. 19,00 €
IGP Méditerranée (75 cl)

APÉRITIFS
COCKTAIL DU MOMENT(15 cl)..............7,50 €
Kir Normand............................................5,50 €
Spritz au cidre ........................................5,50 €
Cocktail sans alcool ................................6,00 €
Whisky (4 cl)...........................................5,50 €
Ricard (4 cl)............................................4,50 €
Pommeau (6 cl).......................................4,50 €

JUS DE POMME ARTISANAL
FERME DU PRESSOIR - Sonia & Rémy Viel
Verre (14 cl)............................................2 €
Bouteille (75 cl).......................................7 €

SOFT
Perrier.....................................................2,50 €
Schweppes agrumes ..............................2,50 €
Coca cola................................................2,50 €
Orangina.................................................2,50 €
Ice tea.....................................................2,50 €
Oasis pomme cassis ou orange ...............2,50 €
Limonade Artisanale Montmorillon
(25 cl).....................................................3,00 €

BOISSONS CHAUDES
Expresso................................................. 1,50 €
Thé..........................................................2 €
Infusion...................................................2 €
Chocolat chaud / Latte / Cappuccino......3 €

EAU
Minérale Evian/Badoit (1 L).....................4,50 €
Minérale Evian/Badoit (1/2 L).................3,00 €



Nos galettes aux saveurs de Touraine

• Andouillette de Jareau / Compotée d’oignons / Gruyère / Œuf 9,90 €

• Chèvre Sainte-Maure / Faisselle de chèvre / Noix / Miel 11,90 €

• Saucisse de Mont-Louis / Pomme de terre grenaille / Comté /   10,90 €
Champignons de Paris / Persil 

• Carpe fumée de la Brenne / Faisselle de chèvre / Pousses  13,90 €
d’épinard / Citron / Ciboulette
 
• Rillons de Tours / Tomme de Touraine / Confit d’oignons /  12,90 €
Faisselle de chèvre 
 
• Poulet de Racan / Pomme fruit / Sauce au cidre / Comté / Romarin 13,50 €
 
• Aubergines & courgettes grillées / Tomates cerise confite /  12,90 €
Pignons /  Thym / Parmesan en copeaux / filet d’huile d’olive 

• Tout cru - toute fraîche  9,50 €
Tomates d'Antan / Burrata / Pancetta / Basilic frais / Crème balsamic / 
Pignons / Pesto Vert / Filet d’huile d’olive / Salade verte 

• Galette du moment au gré des saisons 13,50 €
  
Supplément accompagnement salade verte : 2,50 €  

Nos crêpes gourmandes

• Pomme Gala caramélisée au cidre  9,50 €
 Caramel beurre salé / Glace vanille / Cannelle  / Crumble  
 
• Crème de marron / Glace aux marrons / Éclat de meringue /  10,50 €
Chantilly 

• Banane revenue au rhum / Chococlat en sauce /  9,50 €
Amandes effilées
 
• Lemon curd / Segments de citrons / Brisures de meringue /  10,50 €
Limoncello

• Ananas flambé au Malibu / crème coco / Citron vert zesté /  10,50 €
Sorbet mangue 

• Poire pochée / Sauce chocolat  / Glace Vanille / Chantilly /  9,50 €
Amandes effilées

Supplément chantilly : 0,80 €

Mise à l'honneur des produits locaux pour des compositions

signées "le Relais de la Mothe"

GALETTES DE SARRASIN 

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Emmental / Jambon blanc / Œuf / Champignons / 
Chèvre bûche / Compotée d’oignons / Tomate fraîche /
Sauce tomate /  Fondue de poireaux / Salade verte

CRÊPES DE FROMENT

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Sucre / Beurre salé / Citron / Chocolat noir / Nutella / 
Caramel beurre salé / Crème de marron / Amandes effilées / 
Confiture / Miel / Grand Marnier / Compote de pomme 
(Mais une galette sauce chocolat noir c’est aussi possible !) 

Supplément chantilly : 0,80 €  / Supplément glace :  2 €

Les classiques on les aime toujours 

et combiner ses ingrédients fait partie du plaisir !

1 Ingrédient : 4,50 €
2 Ingrédients : 7 €

3 Ingrédients : 9,50 €
4 Ingrédients : 12,50 €

1 Ingrédient : 3,50 €
2 Ingrédients : 5,50 €
3 Ingrédients : 7,50 €
4 Ingrédients : 9,50 €

GALETTES & CRÊPES

Nos galettes aux saveurs de Touraine

• Andouillette de Jareau / Compotée d’oignons / Gruyère / Œuf 9,90 €

• Chèvre Sainte-Maure / Faisselle de chèvre / Noix / Miel 11,90 €

• Saucisse de Mont-Louis / Pomme de terre grenaille / Comté /   10,90 €
Champignons de Paris / Persil 

• Carpe fumée de la Brenne / Faisselle de chèvre / Pousses  13,90 €
d’épinard / Citron / Ciboulette
 
• Rillons de Tours / Tomme de Touraine / Confit d’oignons /  12,90 €
Faisselle de chèvre 
 
• Poulet de Racan / Pomme fruit / Sauce au cidre / Comté / Romarin 13,50 €
 
• Aubergines & courgettes grillées / Tomates cerise confite /  12,90 €
Pignons /  Thym / Parmesan en copeaux / filet d’huile d’olive 

• Tout cru - toute fraîche  9,50 €
Tomates d'Antan / Burrata / Pancetta / Basilic frais / Crème balsamic / 
Pignons / Pesto Vert / Filet d’huile d’olive / Salade verte 

• Galette du moment au gré des saisons 13,50 €
  
Supplément accompagnement salade verte : 2,50 €  

Nos crêpes gourmandes

• Pomme Gala caramélisée au cidre  9,50 €
 Caramel beurre salé / Glace vanille / Cannelle  / Crumble  
 
• Crème de marron / Glace aux marrons / Éclat de meringue /  10,50 €
Chantilly 

• Banane revenue au rhum / Chococlat en sauce /  9,50 €
Amandes effilées
 
• Lemon curd / Segments de citrons / Brisures de meringue /  10,50 €
Limoncello

• Ananas flambé au Malibu / crème coco / Citron vert zesté /  10,50 €
Sorbet mangue 

• Poire pochée / Sauce chocolat  / Glace Vanille / Chantilly /  9,50 €
Amandes effilées

Supplément chantilly : 0,80 €

Mise à l'honneur des produits locaux pour des compositions

signées "le Relais de la Mothe"

GALETTES DE SARRASIN 

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Emmental / Jambon blanc / Œuf / Champignons / 
Chèvre bûche / Compotée d’oignons / Tomate fraîche /
Sauce tomate /  Fondue de poireaux / Salade verte

CRÊPES DE FROMENT

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Sucre / Beurre salé / Citron / Chocolat noir / Nutella / 
Caramel beurre salé / Crème de marron / Amandes effilées / 
Confiture / Miel / Grand Marnier / Compote de pomme 
(Mais une galette sauce chocolat noir c’est aussi possible !) 

Supplément chantilly : 0,80 €  / Supplément glace :  2 €

Les classiques on les aime toujours 

et combiner ses ingrédients fait partie du plaisir !

1 Ingrédient : 4,50 €
2 Ingrédients : 7 €

3 Ingrédients : 9,50 €
4 Ingrédients : 12,50 €

1 Ingrédient : 3,50 €
2 Ingrédients : 5,50 €
3 Ingrédients : 7,50 €
4 Ingrédients : 9,50 €

GALETTES & CRÊPES

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Emmental / Jambon blanc / Œuf / Champignons /Emmental / Jambon blanc / Œuf / Champignons /
Chèvre bûche / Compotée d’oignons / Tomate fraîche / Chèvre bûche / Compotée d’oignons / Tomate fraîche / 
Fondue de poireaux / Salade verte / Chipolata aux herbesFondue de poireaux / Salade verte / Chipolata aux herbes

LISTE DES INGRÉDIENTS AU CHOIX

Sucre / Beurre salé / Citron / Chocolat noir /Sucre / Beurre salé / Citron / Chocolat noir /
Nutella / Caramel beurre salé / Crème de marron /Nutella / Caramel beurre salé / Crème de marron /
Amandes effilées / Confiture / Miel de Fabee /Amandes effilées / Confiture / Miel de Fabee /
Grand Marnier / beurre de cacahuète / Speculoos Grand Marnier / beurre de cacahuète / Speculoos 

(Mais une galette sauce chocolat noir c’est aussi possible !) 

Supplément chantilly : 0,80 €  / Supplément glace :  2,00 €

CRÊPES DE FROMENT

seulement à emporter 
Galette saucisse + Soft 8 €

Nos galettes aux saveurs de TouraineNos galettes aux saveurs de Touraine

• Andouillette de Jargeau• Andouillette de Jargeau

Compotée d’oignons / Gruyère / Œuf............................................................... 11,50 €

• Poulet de Racan• Poulet de Racan

Pomme fruit / Sauce au cidre / Comté / Romarin............................................. 13,50 €

• Chèvre Sainte-Maure• Chèvre Sainte-Maure

Faisselle de chèvre / Noix / Miel de Fabee ........................................................11,90 €

• Saucisse de Montlouis• Saucisse de Montlouis
Pomme de terre grenaille / Comté / Champignons de Paris / Persil...................11,90 €

• Carpe fumée de la Brenne• Carpe fumée de la Brenne
Faisselle de chèvre / Pousses d’épinard / Citron / Ciboulette............................ 13,90 €

• Rillons de Tours• Rillons de Tours

Tomme de Touraine / Confit d’oignons / Faisselle de chèvre.............................. 12,90 €

• Aubergines & courgettes grillées• Aubergines & courgettes grillées

Tomates cerise confite /  Pignons /  Thym / Parmesan en copeaux .................. 11,50 €

• Tout cru - toute fraîche• Tout cru - toute fraîche

Légume de saison / Burrata / Pancetta / Basilic frais / Crème balsamic /

Pignons / Pesto Vert / Salade verte.................................................................. 12,00 €

• Galette du moment au gré des saisons• Galette du moment au gré des saisons............................................................ 13,50 €

Supplément salade verte : 2,00 € / Supplément ingrédient : 2,50 €

Nos crêpes gourmandesNos crêpes gourmandes

• Pomme Gala caramélisée au cidre• Pomme Gala caramélisée au cidre

Caramel beurre salé / Glace vanille / Cannelle  / Crumble.................................. 9,50 €

• Mont Blanc• Mont Blanc

Glace aux marrons / Éclat de meringue / Chantilly............................................ 10,50 €

• Banane revenue au rhum• Banane revenue au rhum

Chococlat en sauce / Amandes effilées / Chantilly............................................. 9,50 €

• Citron meringué• Citron meringué

Crême de citron / Segment de citron / Brisures de meringue / Limoncello ....... 10,50 €

• Ananas flambé au Malibu• Ananas flambé au Malibu

Crème coco / Citron vert zesté / Sorbet mangue.............................................. 10,50 €

• Poire pochée• Poire pochée

Sauce chocolat / Glace Vanille / Chantilly / Amandes effilées............................ 9,50 €

Supplément chantilly : 0,80 €

Venez découvrir pour le déjeuner (sauf dimanche) le menu bistrot 19 € au Relais de la MotheRelais de la Mothe

Mise à l’honneur des produits locauxMise à l’honneur des produits locaux
pour les compositions signées pour les compositions signées « Relais de la Mothe »« Relais de la Mothe »

1 1 ingrédient : 4,00 €4,00 €

22 ingrédients : 6,50 €6,50 €

33 ingrédients : 9,00 €9,00 €

44 ingrédients : 11,50 €11,50 €

entrée-plat ou plat-dessert


